
La bûche au jus de passion et pistache, cœur coco rafraichi au
citron vert, meringue comme une caramélisée, sorbet mélisse

La bûche au jus de passion et pistache, cœur coco rafraichi
au citron vert, meringue comme une caramélisée, sorbet

mélisse

Bouchées apérit ives

Amuse-bouche
Saumon gravlax,  crème caviar ,  sorbet pomme verte,  

Gambéroni  aux rais ins

L'huitre Tarbouriech en tartare au granité d'ananas

Le foie gras de canard aux truffes en croquant de pomme de terre,
 s irop de Banyuls,  a igre doux de kaki

Gelée de King crabe à l 'avocat ,  zéphyr de céler i

La salade de homard breton à la betterave conf ite ,  
voi le d'amande,  nage d'agrumes

Le biscuit  de noix de Saint-Jacques au caviar ,  émulsion de bardes

La f ine purée de châtaigne,  noisettes éclatées,  
émincé de truffe noire et  son écume

Le roulé de f i let  de sole vapeur puis rôt i ,  
cassolettes de pet its gnocchis aux coques 

dans leur jus au beurre d'oursin

Le sorbet Champagne

La noisette de chevreuil ,  tartelette de cèpes au grat in,  a irel les et  poire,
moelleux de panais ,  jus poivrade

Le Brie à la truffe,  salade de mâche,  douceur au miel

Fraicheur de clémentines

Le marron,  coeur fondant

Chocolat pral iné au c itron conf it ,  glace au la it  de brebis
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