- ;/ég?fv R y - .IWI“W‘$%,: : %

@

JARDIN DES SENS "_'; 2

¥ Diner de la Saint-Sylvestre

vl Mercredi 31 Décembre 2025 _
380 euros - Hors boissons 3

\ Bouchées apéritives
Amuse-bouche
Saumon gravlax, créme caviar, sorbet pomme verte,
Gambéroni aux raisins

L'huitre Tarbouriech en tartare au granité d'ananas

Le foie gras de canard aux truffes en croqguant de pomme de terre,
sirop de Banyuls, aigre doux de kaki

Gelée de King crabe a l'avocat, zéphyr de céleri

La salade de homard breton a la betterave confite,
voile d'amande, nage d'agrumes

Le biscuit de noix de Saint-Jacques au caviar, émulsion de bardes

La fine purée de chataigne, noisettes éclatées,
émincé de truffe noire et son écume

Le roulé de filet de sole vapeur puis roti,
cassolettes de petits gnocchis aux coques
dans leur jus au beurre d'oursin

Le sorbet Champagne

La noisette de chevreuil, tartelette de cépes au gratin, airelles et poire,
moelleux de panais, jus poivrade

Le Brie a la truffe, salade de mache, douceur au miel

Fraicheur de clémentines
Le marron, coeur fondant

Chocolat praliné au citron confit, glace au lait de brebis
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