
Bouchées apérit ives

Tartelette boule de Noël ,  saumon gravelax,  
butternut ,  betterave et  pomme verte

Boule de neige,  céler i ,  topinambour et  noisette

Sapin,  biscuit  moelleux de poireaux et  caviar  osciètre

Soupe bien chaude de courge relevée d’épices de Noël ,  
capuccino de châtaigne gr i l lée,  graine salée

Mise en Bouche
Un cal isson de langoust ine,  mandarine et  sarrasin

La terr ine de Foie gras frais en var iat ion de poires et  Champagne rosé,
br ioche feui l letée aux c itrons conf its

ou
Les Noix de Saint Jacques pochées et  rafraichies,  

sur une vichyssoise de pomme de terre ratte et  truffe

Le Turbot de Gal ice poché aux écorces d’agrumes,  
décl inaison de salsi f is  et  cromesquis de turbot à l ’estragon,  

hollandaise à la clémentine et  sauce poissonnière au c itron de Sic i le
ou

Le Chapon de Pintade farc ie aux mori l les,  châtaigne,  
purée de panais et  gnocchi  de pot imarron,  

jus de volai l le rôt i  au fumet de mori l le

Le tradit ionnel Br ie de Meaux à la truffe noire,  
salade de mâche et  roquette,  pomme et noisette râpée

La bûchette châtaigne-clémentine,  meringue et  coul is  de clémentine,
Glace nougat
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