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Déjeuner de Noél et du o de '’An

eudi 25 Décembre 2025 - Jeudi ler Janvier 2026
120 euros - Hors boissons

Bouchées apéritives

Tartelette boule de Noél, saumon gravelax,
butternut, betterave et pomme verte

Boule de neige, céleri, topinambour et noisette
Sapin, biscuit moelleux de poireaux et caviar oscietre

Soupe bien chaude de courge relevée d’épices de Noél,
capuccino de chataigne grillée, graine salée

Mise en Bouche
Un calisson de langoustine, mandarine et sarrasin

La terrine de Foie gras frais en variation de poires et Champagne rosé,
brioche feuilletée aux citrons confits
ou
Les Noix de Saint Jacques pochées et rafraichies,
sur une vichyssoise de pomme de terre ratte et truffe

Le Turbot de Galice poché aux écorces d’agrumes,
déclinaison de salsifis et cromesquis de turbot a U'estragon,
hollandaise a la clémentine et sauce poissonniere au citron de Sicile
ou
Le Chapon de Pintade farcie aux morilles, chataigne,
purée de panais et gnocchi de potimarron,
jus de volaille roti au fumet de morille

{ LS Le traditionnel Brie de Meaux a la truffe noire,
¥ ’ salade de mache et roquette, pomme et noisette ripée

La blchette chataigne-clémentine, meringue et coulis de clémentine,
3 Glace nougat




