
La bûche au jus de passion et pistache, cœur coco rafraichi au
citron vert, meringue comme une caramélisée, sorbet mélisse

La bûche au jus de passion et pistache, cœur coco rafraichi
au citron vert, meringue comme une caramélisée, sorbet

mélisse

Bouchées apérit ives 
 

Amuse-bouche
 

Le Tartare d’huître pochée Tarbouriech,  
granité d’ananas au poivre Sichuan 

 
L ’oeuf coque à la truffe et  pomme de terre 

 
Les noix de Saint-Jacques gr i l lées 

en chaud-froid de clémentine et  céler i ,
 tui le dentelle au jus de coquil lages

 
La lasagne de homard minute,  

pet its légumes comme un r isotto au basi l ic ,  
jus de bisque en émulsion

 
Le f i let  de bar au four contisé d’un conf it  d’herbes aux blettes,

fr icassée de coques au beurre d’oursin,  sals i f is  glacés
 

Le chapon tradit ionnel de f in d’année :  le f i let  rôt i  aux truffes,  
la cuisse gr i l lée en brochette,  décl inaison de topinambours,  

choux de Bruxelles,  jus de chapon truffé
 

La f ine tartelette de fruits et  chutney de saison,  
fondant de Brie à la truffe,  salade de mâche

 
Fraîcheur de l i tchis 

 
Le mil le-feui l le croquant de meringue,  châtaignes 

et  crème citron,  biscuit  macaronade aux amandes,  sorbet c itron 
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