
Au-dessus de vous…

Hôtel de Ville durant plus de 150 ans, Richer de Belleval a
été le lieu de célébration de nombreuses unions. 

Dans l’ancienne salle des mariages, un salon à l’italienne
remarquable par ses volumes, ses décors et ses portes à
vantaux Louis XV, l’artiste flamand Jan Fabre a créé
Hommage à un esprit libre : une œuvre inspirée des
planches botaniques de Pierre Richer de Belleval, médecin
du roi qui créa au XVIe siècle le premier Jardin des Plantes
de France, à Montpellier.

Sertis dans le lanternon qui éclaire la pièce par le dessus,
cinq panneaux en bas-relief composés de milliers d’élytres
de scarabée y composent une histoire de Montpellier,
évoquant les croisades, la médecine, la justice et l’union
sacrée du mariage.

Au centre, deux phœnix géants tiennent dans leurs serres
un serpent, symboles de résurrection et d’éternité : une
allusion au passé de Montpellier, ville assiégée, ravagée par
la Peste, mais qui sut renaître. Allusion également à son
fameux jardin botanique, créé au XVIe siècle, détruit
durant les guerres de religion et restauré par son inventeur,
le botaniste Pierre Richer de Belleval.

Sur chacun des angles, un blason composé à partir d’une
planche botanique rappelle une période majeure de
l’histoire de l’hôtel particulier et de la ville : les armoiries
des Guilhem, le caducée de la Médecine, l’anneau de
mariage et la balance de la justice.

Offrez-vous un moment de détente au bar L’Elytre,
ouvert en continu de 11h à 01h. Que vous choisissiez
de vous installer en terrasse ou à l’intérieur, laissez-vous
séduire par notre carte de cocktails alliant classiques
intemporels et créations originales, ainsi que notre 
sélection raffinée de vins, alcools et
rafraîchissements.

Le midi de 12h à 14h, et le soir de 19h30 à 22h,
savourez nos tapas gourmandes, parfaites pour
accompagner vos moments de convivialité. L’après-
midi, la formule Instants Sucrés vous invite à une pause
douce et élégante.

Pour un apéritif avant de rejoindre l’un de nos deux
restaurants, L’Elytre est l’adresse idéale pour
débuter votre expérience gastronomique.

Découvrez ici un extrait de la Carte du Bar

par Jan Fabre
Hommage à un esprit libre, 



Short drink : 7cl
Long drink : 12cl

Élytre \e.litʁ\ (é-li-tr') s. m.
Du grec ancien ἔλυτρον (« fourreau, étui »).
Terme d'histoire naturelle. Aile supérieure, 

cornée, qui recouvre les ailes membraneuses
des coléoptères.

sirop vanille, jus d'ananas

Tchin-Gin - Long drink
Gin infusé piment et rooibos, 

selectionnées par notre Chef pâtissierAbrico' marin - Long drink
Rhum, martini infusée au romarin,
purée d'abricot, jus de citron

une boisson chaude ou un rafraichissement,sirop pomme & badiane, poudre framboise
 accompagné d'un duo de bouchées sucrées

Ki-oui ! - Long drink
Offrez vous "l'instant sucré" du bar de l'ElytreVodka, purée de kiwi, blancs d'œuf,

Tous les jours de 14h à 18h au bar ou en 
18

jus de citron
terrasse.

Maya - Short drink
Instant sucréTequila, Saint Germain, sirop miel camomille,

estragon, sauce au lait de coco et mangue sirop pomme & badiane, tonic La French

Pickle Rick - Long drink
Samoussa de poulet au curry, coriandre et 14Gin, eau de concombre, jus de citron

Terrine de campagne maison  au canard, cèpes et 12Saint Germain, jus de citron 
foie gras, pain de campagne grillé

Accras de poisson, yaourt à la Grecque 14William Smoke - Long drink
Mezcal, purée de poire, sirop de vanille

beurre doux, pain de campagne toasté (4 pcs)sirop de vanille, Saint Germain

Gambas croustillantes, « mayo » curry (4 pcs) 15
Le Sud - Short drink

Huîtres n°3 de la maison Tarbouriech,      16Vodka infusée olive, crème fraiche, 

EUR
La planche de palette ibérique pain grillé 24Chaque cocktail, conçu en fonction de la saison 

et avec des produits frais, vous invite à une 
Houmous, pois chiches, pains pita  10expérience innovante.

À Grignoter…Cocktails Signatures

12h-14h / 19h-22h… Les Libertés de L’Élytre 19 €


